
 
 

Nom de la mission: 
Hygiène et salubrité des aliments 
(Diététique, génie industriel, froid et climatisation) 

Pays : CAMEROUN 
 

Lieu : Douala Personnel spécialisé fourni: 
René Tousignant 
Michèle Giguère 
Philippe Mpeck 

Nom du client: 
IUT DE DOUALA, CAMEROUN  

Adresse :  
B.P. 8698, Douala, CAMEROUN  

Nombre de personnes :  
6 

Date de démarrage : 
2006 

Date d’achèvement 
2011 

Nombre d’hommes/mois : 
Non disponible 

Nom des partenaires associés et étrangers, s’il y a lieu :  
Université de Douala, IUT de Douala, ENSET Douala 

Valeur approximative des services en 
dollars courants : 
400,000 $ 
Nombre de personnes fournies par le 
partenaire : 10 

Personnel clé et fonctions : 
Dr. Louis Monkam, Chef département Génie Thermique et Énergie (GTE) 
Description détaillée du projet : 
 
Hygiène et salubrité des aliments : L’intervention du Cégep était de renforcer les capacités des intervenants 
du domaine agroalimentaire dans le contrôle et l’amélioration de l’hygiène et de la salubrité de leurs produits, 
afin d’améliorer la santé publique des Camerounais et de favoriser l’ouverture de nouveaux marchés 
d’exportation. (Diététique, génie industriel, mécanique du bâtiment) 
 
Formation technique : Conception des modules didactiques en réfrigération, climatisation et ventilation 

Description des services fournis par notre personnel en formation de formateurs et de conseillers 
pédagogiques dans le domaine de la formation technique 
 
Formation de formateurs : Gestion de projets, Normes ISO 22000, conception des systèmes de climatisation, 
Maintenance des systèmes de réfrigération 
 
Conseillers pédagogiques : APC, Élaboration des plans-cadres de cours, plans de cours selon l’APC 
 
Description des principaux extrants : Licence professionnelle en HSA, Implantation de la norme ISO 22000 
dans une entreprise de produits laitiers, Installations des équipements de laboratoires. 
 
Organisme de financement : ACDI 

 Nom du consultant :  
Cégep de Trois-Rivières 

 

 
 


